
 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Lunedì 
 

➢ Primi 

Garganelli al pesto rosso di pomodoro sott’olio, basilico e noci 

Tonnarelli, salsa di guanciale e tartufo 

Trucioli con ragù di manzo 

➢ Secondi 

Lombatine d’agnello alla Villeroy con Tzaziki 

Filetto di maiale CBT, camicia di lardo e pistacchi 

Frittatina con caciottina 

➢ Contorni 

Insalatina di Ciliegini misti e basilico 

Zucchine al gratin con panure al timo 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Lunedì 
 

➢ Primi 

Risotto con spinaci, salsiccia e stracchino 

Zuppetta di verdure e legumi 

Spaghetti aglio, olio, acciughe, peperoncino e tarallo 

Secondi 

Hamburger di Manzo con salsa marinara 

Scamorza in Carrozza croccante 

Carpaccio di Lonzino, Anacardi sbriciolati e Mousse di ricotta e miele 

➢ Contorni 

Pomodoro spaccato a metà con olio, sale e origano 

Piselli alla francese 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Martedì 
➢ Primi 

Risotto con mousse di mortadella e pistacchi 

Tortiglioni pesto di basilico, burrata, olio al lime piccante 

Chitarrine con crema di latte, guanciale e zafferano 

➢ Secondi 

Coniglio in parti con champignon, olive e patate 

Polpette di vitello fritte su creme su piselli e Carasau 

Bombette di Arista arrotolate con prosciutto e formaggio in umido alla pizzaiola 

➢ Contorni 

Friggitelli in padella 

Patate novelle cacio e pepe 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 

 

 



 

 

 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Martedì 
➢ Primi 

Pasta Mista con Patate 

Paglia e fieno con salsa rosa, funghi e piselli 

Sedanini con melanzane, ricotta salata e passata di pomodoro 

Secondi 

Lombo di suino con salsa alle prugne 

Insalata di pollo alla Nizzarda 

Cotoletta alla Milanese 

➢ Contorni 

Verdurine miste croccanti 

Insalatina di sedano, carote e legumi misti 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Mercoledì 
➢ Primi 

Riso estivo alla Mediterranea 

Calamarata con guanciale e crema di friggitelli 

Pappardelle panna e porcini 

➢ Secondi 
Bracioletta di Maiale in umido con salsa di ciliegini e basilico 

Straccetti di Vitello con melanzane a dadini 

Polpettone di carni miste al forno 

➢ Contorni 

Peperoni aglio, olive Taggiasche sott’olio 

Insalatina di radicchio e finocchi 

 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Mercoledì 
➢ Primi 

Crema di zucchine con crostini 

Scialatielli pomodorini freschi e pesto al dragoncello 

Agnolotti di bufala, salsa al melone, rucola e crudo 

Secondi 

Piccatine di Cinturello al profumo di funghi misti 

Carpaccio di bresaola, spinacino, ricotta salata e pomodorini Camone 

Fegato di manzo alla Veneziana con bruschettina 

➢ Contorni 

Crocchette di patate 

Bietolina ripassata aglio e acciughetta 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Giovedì 
 

➢ Primi 

Gnocchi di Patate, pesto di noci e speck 

Strengozzetti crema di ciliegini e basilico 

Insalata di farfalle all’ortolana, olive e pinoli 

➢ Secondi 

Galletto ruspante alla diavola con salsa barbecue 

Saltimbocca alla romana 

Tris di salsiccia alla griglia con chips di patete 

➢ Contorni 

Cipolle di Tropea gratinate 

Insalatina estiva con cetrioli, ravanelli e carotine julienne 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Giovedì 
 

➢ Primi 

Pasta e Lenticchie 

Pennette zucchine, fiori di zucca e guanciale 

Risotto Zola dolce e mandorle tostate 

Secondi 

Petto di pollo all’arancia 

Battuta alla palermitana 

Caprese con Cuori di Bue, bocconcini di bufala, pesche grigliate e salsa al basilico 

➢ Contorni 

Mix di rucoletta selvatica e perline di Cantalupo 

Cime di rapa saltate in padella 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Venerdì 
 

➢ Primi 

Risotto alla pescatora 

Pasta ripiena di carne mista con besciamella rosè 

Crudaiola di fusilli con tonno, pomodorini colorati, mozzarella e pesto 

➢ Secondi 

Fettina di vitello alla brace con salsiccia aperta 

Arrosto misto al forno con coscia di pollo, arrosticino di pecora e filettino di suino in rete 

Sogliola alla Mugnaia 

➢ Contorni 

Spicchi di patate con buccia sale e pepe 

Cavolino cinese stufato in padella 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Venerdì 
 

Vellutata di fagioli di Spello 

Manfredi, ragù di ricotta, polpettine e basilico 

Paccheri con misto di crostacei e molluschi 

Secondi 

Rotolo di tacchino al forno con granella di frutta secca 

Trancio di Verdesca alla Mediterranea 

Vitello tonnato e fior del cappero 

➢ Contorni 

Fagiolini saltati con aglio, olio e peperoncino 

Bis di verdurine con pinoli, uvetta e olive 

 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Sabato 
 

➢ Primi 

Cannelloni Ricotta e Spinaci alla Sorrentina 

Strascinati 

Quadrotto al ragù di faraona 

➢ Secondi 

Spiedini di carne mista con salsa agrodolce 

Fesa di vitello arrosto in salsa di cardoncelli 

Trancetti di porchetta calda agli aromi 

➢ Contorni 

Patate Fritte  

Spinacino fresco, farro soffiato e feta a dadini all’insalata 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Sabato 
 

➢ Primi 

Zuppa di farro 

Mezzi rigatoni all’Amatriciana 

Risotto mirtilli, Buscion e nocciola 

➢ Secondi 

Tagliata iberica di manzo con Porcini, datterini gialli e coulis al Cacionero 

Spezzatino di Vitello in umido 

Speck e Taleggio 

➢ Contorni 

Gateau di Patate 

Caponatina di verdure con pinoli, uvetta e olive 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Domenica 
➢ Primi 

Lasagna ragu’ di salsiccia e mozzarella 

Fettuccine al ragù bianco di cinghiale 

Mezze Maniche d’Amatrice con misto funghi, panna e polvere di Porcini 

➢ Secondi 

Grigliata mista 

Rollè di agnello picchettato al forno con il suo fondo 

Bocconcini di pollo e piselli 

➢ Contorni 

Rondelle di patate al rosmarino 

Insalata mista di stagione 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 

 



 

 

 

 

 

Menù del giorno 

  Cena Domenica 
➢ Primi 

Fregola sarda risottata con zafferano, guanciale, salsiccia e fonduta di Grana 

Tortellini pomodoro e basilico 

Zuppa mista di orzo, legumi e farro 

Secondi 

Bistecca di Vitello alla brace 

Fesa di tacchino scaloppata al limone 

Carpaccio di Angus, misticanza, yogurt allo zafferano e arachidi tostate 

➢ Contorni 

Purè di patate 

Cicoria olive e capperi 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 27,00      Aggiunta antipasto € 6,00 


