
 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Lunedì 
 

 Primi 

Trofie panna e uova di lompo rosse e nere  

Mezze maniche con funghi misti, scaglie di buccianera e olio tartufato 

Risotto erborinato lamponi e anacardi  

 Secondi 
Bracioletta di Collo scaloppata al vino su purea di cavolo bianco e filetti di peperoncino  

Cosce di Pollo alla cacciatora  

Muscolo di Manzo peposo agli aromi 

 Contorni 

Patate viola al forno 

Pomodori a metà con cipollotto di Tropea 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Lunedì 
 

 Primi 

Gnocchetti sardi pomodoro e burrata 

Tortellini crema di parmigiano e granella di noci 

Minestrone alla milanese  

Secondi 

Spalla di Vitello su mousse di patata di leonessa  

Chorizo, cinghialetto e ciauscolo con frutto del cappero e pomodoro sott’olio 

Fagioli con cotiche e bruschetta all’aglio 

 Contorni 

Scarola con uvetta e pinoli 

Cavolo bianco con colatura di alici olive e porro fritto 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Martedì 
 Primi 

Tonnarello al Tuorlo con pomodoro fresco e tartufo  

Sedanini porro e guanciale  

Mezze penne panna, salsiccia e polvere di porcini 

 Secondi 

Spiedino di pollo e suino alla griglia 

Arrosto misto composto da salsiccia agnello e galletto ruspante  

Involtini di Lonza con cotto e scamorza al ragu’ 

 Contorni 

Falde di peperoni al gratin 

Spinacetto al salto  

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Martedì 
 

 Primi 

Ziti con Speck, datterino nero e chiodini trifolati  

Tortiglioni crema di melanzane e stracciatella  

Pasta e Lenticchie  

Secondi 

Girello di Vitello da latte CBT con rucola, petali di grana e brunoise di pomodorini 

Guancette di Suino brasate su polentina  

Bocconcini di pollo al limone croccanti al panko con bernese  

 Contorni 

Cime di Rapa aglio e olio 

Verdurine in pastella 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Mercoledì 
 

 Primi 

Pappardelle al ragu’ d’angus  

Gnocchi con fonduta di bufala allo zafferano e granella di pistacchi 

Pennette con chorizo piccante, olive in polvere e coulis di datterini  

 Secondi 

Petto di Pollo scaloppato alle verdurine  

Paillard con salsiccia ai ferri 

Tagliata di cinta senese alla brace, radicchio sale e pepe,  

glassa al balsamico e farro soffiato 

 Contorni 

Misticanza Pere e mandorle 

Carciofi con guanciale  

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Mercoledì 
 

 Primi 

Ravioloni di carne brasata con burro salato e parmigiano 

Linguine con ragu’ di san marzano sott’olio, basilico e noci  

Vellutata di Porri e Patate  

Secondi 

Guancia di manzo al Sagrantino con scarola croccante  

Selezione di Caciottine vari gusti con ovoline e mostarda  

Rollè di Tacchino con peperonata 

 Contorni 

Fagottino di Asparagi con cheddar fuso e speck  

Cardoncelli alla Milanese  

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25 ,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Giovedì 
 

 Primi 

Strengozzi Piccanti alla Spoletina  

Fregola risottata con crema di carciofi, speck croccante e gorgonzola  

Orecchiette ortica e guanciale  

 Secondi 

Polpettine di Tacchino in umido 

Hamburger di Vitello scaloppato ai porcini e caciotta  

Stinchetto di prosciutto alla Birra artigianale  

 Contorni 

Sformatino di Melanzane con basilico croccante  

Insalatina di Rucola e radicchio 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Giovedì 
 

 Primi 

Calamarata con salsiccia e squacquerone  

                                  Scialatielli peperoni e olive taggiasche  

Crema di broccoletti ai due colori  

Secondi 

Carpaccio di Bresaola con spinacino e ricotta salata  

Cotoletta alla milanese  

Ossobuco di vitello con piselli 

 Contorni 

Cicorietta al peperoncino 

Fagiolini e patate all’insalata 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Venerdì 
 

 Primi 

Garganelli alla carbonara di speck e carciofi  

Paccheri pomodorini, pescatrice e rucola  

Millefoglie di spinaci con cardoncelli, salsiccia e colata di provola affumicata 

 Secondi 

Ombrina arrosto con salsa tzaziki 

Scaloppina di Vitello con asparagi selvatici  

Medaglione di cinturello con guanciale, su crema di rabarbaro e glassa di ibisco  

 Contorni 

Zucchine dorate e fritte 

Patate sabbiate  

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Venerdì 
 

 Primi 

Risotto con bisque di gambero alla pizzaiola, crema di cacio e spinacetto croccante  

Ravioli di Bufala in salsa di ciliegini misti 

Zuppetta di Fagioli all’occhietto 

Secondi 

Luccio alla mediterranea con petali di katsoubushi 

Nodini di Suino, burro, salvia e vino bianco 

Uovo in purgatorio con basilico, pomodoro e formaggio fuso  

 Contorni 

Crocchette di patate  

Piselli con pancetta 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Sabato 
 

 Primi 

Cannelloni Ricotta e Spinaci in salsa rosa  

Mezze maniche di amatrice con ragu’ di cervo  

Risotto zafferano, salsiccia e castelmagno  

 Secondi 

Costine d’agnello dorate e fritte con salsa agrodolce  

Filettini di Maiale in rete con guacamole  

Arrotolato di coniglio agli aromi con il suo fondo  

 Contorni 

Patate Fritte  

Broccoletti ripassati  

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Sabato 
 

 Primi 

Spaghetti all’Amatriciana 

Strascinati 

Zuppa di Farro con speck a dadini 

 Secondi 

Carpaccio di daino con songino, porro fritto e riduzione al balsamico  

Bocconcini di Manzo in umido   

Arrosticini di pecora al forno  

 Contorni 

Gateau di Patate 

Erbette di campo ripassate  

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Domenica 
 Primi 

Lasagna al ragu’ di salsiccia e mozzarella 

Tagliatelle al cinghiale  

Strozzapreti al pesto di verdurine dell’orto  

 Secondi 

Grigliata Mista 

Lumache agli aromi in salsa piccante con crostino 

Lombetto di vitello tartufato  

 Contorni 

Insalata mista  

Rondelle di patate al rosmarino 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

 

 

Menù del giorno 

  Cena Domenica 
 Primi 

Agnolotti mascarpone e asparagi con porcini e nocciole  

          Trucioli cacio e pepe con crema di fave, lardo fuso e tuorlo confit  

Zuppa di legumi, orzo e farro perlato  

Secondi 

Tagliata di manzo, colatura di bufala allo zafferano e anacardi tostati 

  Omelette farcita di zucchine e provola  

Veli di lonza affumicati al faggio con finocchi marinati e scagliette di nero pregiato 

 Contorni 

Pure di patate  

Insalatina di carote a julienne e pomodorini 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 25,00      Aggiunta antipasto € 6,00 
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