
 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Lunedì 
 

 Primi 

Risotto Viola, Mirtilli, Erborinato di Bufala e Taralli 

Penne, Pesto di Pomodorini Confit, Basilico, Noci e Pecorino 

Malloreddus all’arrabbiata con Chorizo 

 Secondi 

Bocconcini di Pollo ai Peperoni 

Piccatine di Vitello agli Asparagi 

Filettini di Maiale in Rete CBT al Forno con stick di Polenta Fritta 

 Contorni 

Cimette di Cavoletto Bianco al vapore Olive, Aglio e Citronette agli agrumi 

Spinacino Ripassato 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Lunedì 
 

 Primi 

Zuppa di Verdurine dell’Orto  

Manfredi Ricotta e Alici del Cantabrico alla Pizzaiola 

Tortiglioni, Crema di Buccianera e Polvere di Guanciale 

Secondi 

Formaggi Misti con Ovoline e Mostarda 

  Salsiccia e Lenticchie in Umido 

Polpette morbide Arrostite al Forno su Letto di Scarola Cruda     

e Crema allo Zafferano 

 Contorni 

Patate Novella Sale e Pepe 

Champignon Trifolati 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Martedì 
 Primi 

Risotto Canaroli Cacio e Pepe, Polvere di Liquirizia e Cipolla Rossa Agrodolce  

Sedanini Ragù di Chianina e Rucola Croccante 

Orecchiette Fave e Gambuccio di Norcia 

 Secondi 

Stinchetti di Suino con Rosmarino e Alloro 

Scaloppa di Pollo all’arancia 

Paillard di Vitello con Salsiccia ai Ferri 

 Contorni 

Crocchetta di Patate  

Broccoletti al Peperoncino 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Martedì 
 

 Primi 

Crema di Roveja Selvatica  

Scialatielli Funghi e Salsiccia in Salsa Rosè  

Fusilli, Pomodorini, Tapenade di Olive e Capperi 

Secondi 

Strapazzata e Funghi Essiccati 

Arrosticini di Ovino alla Brace 

Guancetta di Suino alla Birra artigianale 

 Contorni 

Bietolina all’aglio e Acciuga 

Spicchi di Pomodoro Grigliato e Marinato 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Mercoledì 
 

 Primi 

Spaghetto Chitarra con Ragù Misto e Spinacino Fritto 

Mezze Maniche ai Ciliegini e Scaglie di Tartufo 

Gemelli con Broccoletti e Mandorle Tostate 

 Secondi 

Fegato di Manzo alla Griglia 

Spiedino di Pollo e Suino al Forno 

Braciolette d’Arista farcite di Prosciutto e Caciotta nel suo Ragù 

 Contorni 

Patate a Rondelle con Cipolla, Pancetta e Olive al Forno 

Melanzane Dorate 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Mercoledì 
 

 Primi 

Zuppa di Lenticchie di Castelluccio 

             Fregola Risottata con Salsiccia, Stracchino e Coulis di Peperoni 

Trofie con Pesto al Pistacchio, Limone e Mortadella Piastrata 

Secondi 

Mozzarella in Carrozza 

Rollè di Tacchino al Forno 

Straccetti di Vitello al Vino, Timo e Finocchietto 

 Contorni 

Carciofi con Guanciale 

Radicchio Rosso Grigliato con Aromi 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Giovedì 
 

 Primi 

Risotto Polvere di Porcini e Gocce di Nero Pregiato 

Tonnarelli in Salsa Bianca di Cinturello Umbro 

Calamarata con Brunoise di Melanzane e Ricotta Salata  

 Secondi 

Coniglio con Champignon e Misto Olive in Padella 

Hamburger di Vitello, Formaggio Fuso, Pomodoro e Basilico Croccante 

Lonza di Maiale Arrosto con sua Demiglace  

 Contorni 

Piselli al Prosciutto 

Misticanza, Semi di Sesamo e Pere a Dadini 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Giovedì 
 

 Primi 

Vellutata di Carote Dolci con Dressing di Carote Viola 

                                      Strozzapreti Bacon e Zucchine  

Linguine con Tonno, Olive, Acciughe, Peperoncino e Pinoli Tostati 

Secondi 

Carpaccio di Tacchino con Rucola, Grana e Miele  

  Battuta di Vitello alla Palermitana    

Filetto di Cinturello in Crosta di Pistacchi e Brandy 

 Contorni 

Nido di Fagiolini con Caciotta Fusa e Speck  

Insalatina di Carote Julienne, Pomodori, Olive e Noci 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Venerdì 
 

 Primi 

Risotto agli Asparagi, Battuto di Mazzancolle e Lime 

Millefoglie con Erbette di Campo e Salsiccia Nostrana 

Pappardelle al Ragù di Bue Grasso Red 

 Secondi 

Costolette d’Agnello in Umido con Piselli 

Trancetti di Tonno in Crosta di Sesamo e Salsa Bernese 

Fritturina di Paranza  

 Contorni 

Insalata di Fagiolini e Patate Prezzemolate 

Peperonata 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Venerdì 
 

 Primi 

Crema di Ceci con Crostini al Rosmarino 

Strascinati alla Carbonara 

Paccheri con Ragù di Moscardini e Olive Taggiasche  

Secondi 

Taglierino Ricco di Salumi Misti con Crostini di Pane Nero all’Olio EVO 

Guazzetto di Spada, Datterini, Taggiasche e Capperi 

Seppioline con Dadolata di Patate 

 Contorni 

Verdurine Miste Pastellate 

Cicoria Saltata 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Sabato 
 

 Primi 

Risotto Speck, Radicchio Trevigiano e Zafferano 

Cannelloni Ricotta e Spinaci Gratinati 

Strengozzi Piccantini alla Spoletina  

 Secondi 

Galletto Ruspante alla Griglia con Senape e Paprika 

Arrosto di Vitello in Salsa di Porcini 

Pancetta di Maiale CBT croccante in Padella con Glassa di Ibisco 

 Contorni 

Patate Fritte  

Fagiolini in Umido con Salsa Bella Donna 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Sabato 
 

 Primi 

Zuppa di Farro 

Gnocchetti di Patate al ragù di Capriolo  

Spaghettoni all’amatriciana  

Secondi 

Cinturello Toscano Affumicato con Farro Soffiato,       

Spinacino e Balsamico Stravecchio 

Bocconcini di Manzo Brasato su Polentina Morbida  

Lombata di Vitello ai Carboni 

 Contorni 

Gateau di Patate 

Erbette di campo Saltate in Padella 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

 

  Menù del giorno 

  Pranzo Domenica 
 

 Primi 

Lasagna al Ragù di Salsiccia e Mozzarella 

Garganelli con Guanciale e Crema di Carciofini 

Fettuccine al Ragù Umbro di Cinghiale  

 Secondi 

Cosciotto d’agnello Picchiettato con Lardo e Aromi al Forno 

Grigliata Mista  

Guancia Brasata di Manzo al Sagrantino di Montefalco 

 Contorni 

Patate Arrosto 

Insalata Mista 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 



 

 

   

Menù del giorno 

  Cena Domenica 
 Primi 

Zuppetta di Legumi e Orzo 

Risotto Rosso con Burrata, Frutto del Cappero, Origano   

e San  Marzano Sott’olio 

Ravioli con Squacquerone, Burro, Salvia e Fonduta di Ciliegino Misto 

Secondi 

Fusion di Scamorza con Pancetta arrotolata 

  Cotoletta di Pollo alla Milanese  

Tagliata di Entrecote, Carasau, Radicchio, peperoncino  

e Scaglie di Cacio al Tabacco 

 Contorni 

Stufato di Verza e Speck Julienne 

Purè di Patate 

 

Composizione menù: 1 Primo – 1 Secondo – 1 Contorno – Dessert – Acqua 

Prezzo € 24,00      Aggiunta antipasto € 6,00 
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